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REUSSIR - AGRICULTEUR NORMAND

Passé et futur = 2010 ? Année symbolique pour nombre d'anciens agriculteurs. Ils ont tout connu
depuis 60 ans, notamment la mécanisation, mais aussi les belles années du salon.

“Salon 1964 ? Ebloui !”

'Hiverniére sur la petite com-

mune des Chambres (canton
de la Haye-Pesnel). Assis sur sa
chaise, le regard droit, Bernard
Lorault parle. Lagriculture man-
choise des années 1950, 60, 70,
80 défile. Par moment, son
épouse, Huguette, approuve, rec-
tifie, commente. A eux deux, ils

sont un symbole, celui d’'une pro-

duction laitiére qui a nourri la
France entiére, se relevant de ses
ruines aprés 1945. Bernard a tout
connu de cette période charniére,
passant du cheval au tracteur. “Le
mien, ¢ 'était un Ford 2000 je l'ai
acheté en 1965 aprés avoir visité
le Salon de I'Agriculture. On était
parti vers 3 h 30 pour Paris, en
Citroén Ami 6 ; le retour s'est effec-
tué le soir”.

Installé sur la ferme familiale
en 1961, qu'il achéte quelques
années plus tard, Bernard Lorault
est la quatrieme génération a tra-
vailler les terres de I'Hiverniére,
“I'v suis méme né en 1935. J'ai
encore connu le “grand travail”,
autrement dit le battage des céréa-
les a la ferme avec la machine se
déplacant, a cheval, d'exploitation
en exploitation”. Ici, extérieure-
ment, rien n'a changé ou
presque : une salle de traite bien
str et des batiments pour les lai-
tieres. Aprés son retour de “l'ar-
mée” comme on disait 2 I'époque,

Huguette et Bernard Lorault. lls ont connu toute la transformation de I'agriculture depuis les années 1960.

Bernard va étre confronté, non
pas aux difficultés de surpro-
duction, mais & une demande
croissante d’'année en année. La
Politique Agricole Commune de
1962 est passée par la. A l'instar
de toutes les branches de pro-
duction francaises, il faut pro-
duire, plus, encore plus, toujours
plus. Fini d'aller au champ avec
les Percherons, Cob Normand ou
trait du Maine. L'avenir, c'est le
tracteur méme si certains n'ont

pas encore de barre de relevage.
“T'avais choisi le Ford 2000 en rai-
son de sa rapidité, prés de 40 km/h
sur route avec une boite 8 vites-
ses ; c'était bien pratique pour se
rendre au marché avec une
remorque”lache Bernard Lorault.

Avec Huguette, il faudra
cependant attendre 1974 pour
qu'arrive la vraie révolution dans
I'atelier laitier : la machine 2
traire. “Avant ? On trayait & deux
la vingtaine de Normandes i la

main ; deux heures le matin, deux
heures le soir. Huguette, elle, allait
plus vite que moi, 7/8 vaches a
lheure contre 5/6”, Cette salle de
traite, c'est d'emblée une 2X4.
“Assez moderne pour les années
70. A I'époque, il y avait encore,
rien que sur Les Chambres, une
trentaine de producteurs de lait,
méme si les références étaient
modestes. On avait une moyenne
de 3 000/3 500 ] par animal. Les
bidons étaient mis au bord de la

route, le matin et le soir. Ils étaient
ramassés par la coopérative de
Quettreville sur Sienne”. Et de
lacher fierement, “f'ai toujours
été coopérateur”,

Le Salonde I'Agriculture, Ber-
nard s’y rend donc en 1964.
“D'emblée, j'ai été ébloui par le
monde et le nombre de visiteurs.
Beaucoup venaient pour le machi-
nisme qui se développait, mais
aussi pour voir les animaux,
connaitre d'autres races. En Nor-
mandes, il y avait les élevages
connus comme les Noél (région
du Val de Saire). Les Prim’Hols-
tein commengaient & prendre de
lampleur. Il est vrai que c'était
aussi les débuts du mais-ensilage.
Enfin, il y avait, comme aujour-
d’hui, des stands de toutes les

régions”. Bernard Lorault est

retourné au Salon deux fois. “La
derniére ? Avec mon fils Jean-
Hugues, en 2005 ; évidemment
cela a changé, mais on y trouve
toujours autant d'animaux. C'est
une vraie vitrine".

Lagriculture d’aujourd’hui ?
Huguette et Bernard sont una-
nimes, “compliquée, trés compli-
quée. Les jeunes traversent aujour-
d'hui des difficultés mais il faut
rester optimiste. Ce qui pénalise
le plus, c'est l'accroissement du
mangque de surface”.

E. CHARON
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Moutons => Il reste seulement une dizaine d’élevages inscrits
al'Upra. Samuel Binet, lui, se bat pour la sauvegarde de I'espéce.

A Paris, le “Cotentin” défendra

ses couleurs

amuel Binet, responsable de la

région Bocage au Controle lai-
tier de la Manche, a une passion,
‘élevage, non seulement des
bovins laitiers, mais aussi des
moutons. Mais pas n'importe
quelle race ! Le “Cotentin”, mal-
heureusement en perte de vitesse
depuis quelques années. Son
jeune bélier concourra 2 Paris.
Samuel espére bien que cette race
pourra y faire sa promotion et
gagner de nouveaux adeptes.

Une passion

Méme I'encyclopédie en ligne
“Larousse” est peu prolixe sur le
“Cotentin”. On apprend juste qu'il
s'agit “d'une race de moutons de
grande taille, exploitée principale-
ment dans le département de la
Manche”. Samuel Binet, lui, pos-
séde une quinzaine de brebis sur
I'ancienne ferme familiale de
Maisoncelles la Jourdan (Calva-
dos). “Pour moi, il s'agit bien stir
d'une passion, mais aussi de per-

Samuel Binet, la passion
du mouton “Cotentin” a I'état pur.

pétuer ce qu’a fait mon pére en

" matiére de sélection”. Une sélec-

tion qui remonte a 1925 en
Normandie, date de création de
I'Upra “Cotentin”, aujourd’hui
basée a la Maison de I’Agricul-
ture (Saint-L5). Une structure qui
dispose aussi d'un centre d'éle-
vage recueillant les meilleurs pro-
duits males pour les mettre en
vente, et donc contribuer au
maintien des standards de la

race. “Chaque bélier est testé sur
la résistance i la Tremblante ainsi
que sur la consanguinité, per-
mettant ainsi aux éleveurs d'a-
dapter les reproducteurs a leurs
troupeaux”.

Pour la deuxiéme année de
renouveau des concours ovins a
Paris, Samuel Binet va donc met-
tre en lice un agneau male d’'un
an, en l'occurrence un “Anthe-
nais”. “Je suis le naisseur, la com-
mission pour le SIA est passée, l'a
trouvé trés complet et trés homo-
géne”. Samuel a donc bon espoir
de remporter un prix, mais sur-
tout de faire connaitre cette race
locale au public. “Avec une dizaine
d'éleveurs seulement inscrits a
I'UPRA, il y a un risque réel de per-
dre la race qui fait tout de méme
partie du patrimoine régional,
départemental et animal, alors
qu'elle posséde une qualité de
viande remarquable, que les pro-
fessionnels apprécient”.

E. CHARON

Gaec Cahorel

en Normande.

Au Gaec Cahorel, situé
a La Rochelle Normande

pour les ovins et la 10¢
pour la race Normande. |
Cette année, en laitiére,
c’est “Australie” (2¢ veau)
qui fait le déplacement ;
une fille

de “Nivéa X Miglou”,

Moutons et Normande a Paris

(canton de la Haye Pesnel),
|  on seprépare une nouvelle

. fois pour Paris. Jean-Pierre,
le pére, ira pour la 36 fois

“Australie” (Nivéa X Miglou), premiére suppléante pour la Manche

trés belle en morphologie
et mamelles. Dommage
que celle-ci ne soit

que premiére suppléante
mais le Gaec pourra

se consoler

avec ses moutons

de race “Avranchin”,

qui ont fait la réputation
de cette partie

de la Manche. 3

E.C.
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Normande = “Titane” est a l'image de son nom : solide, bonne morphologie et une mamelle
qui tient la route au bout de cinq lactations.

Premiére participation pour I'Earl Tourainne

I'Earl Tourainne, située a
émilly sur Lozon (entre
Saint-Lé et Périers), la guerre des
races laitiéres n'a jamais existé.
Ici, Francoise et son fils, Antoine,
aidé par Bernard, en retraite
depuis neuf ans, jouent la carte
de la génétique, qu’elle soit Nor-
mande ou Prim'Holstein. Pour
une premiére participation au
concours parisien, c'est “Titane”
(Iceton X Diamétre) qui prendra

prochainement le camion'vers la
Porte de Versailles.

7 500 kilos

Elle est la “Titane” solidement
campée sur ses aplombs. Bien
charpentée, avec une morpholo-
gie développée, une mamelle, qui
pour une cinquiéme lactation,
tient la route, sans oublier une
bonne lactation a 7 500 kilos.
Pour cette fille d'Iceton, le jour

de gloire est déja arrivé. Elle a
été sélectionnée parmi une cin-
quantaine de représentantes de
la race pour présenter les carac-
téres inhérents a la Normande.
Pourtant, 'Earl Tourainne est lar-
gement connu sur les concours
de Lessay, Space ou régionaux
pour ses sujets... Prim'Holstein.
“En fait, expliquent de concert
Francoise et Antoine, nous som-
mes pour des laitiéres performan-
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Installation = Un papa véto de profession, une maman enseignante,

rien ne prédestine cette étudiante de 20 ans a I'agriculture.

Laurene retourne au salon

—Lm_.:.maa Guibé sait ce qu'elle
veut. A 20 ans, cette jeune
manchoise d’adoption prépare
un BTS productions animales
(option cheval) au lycée agricole
de Laval et se destine soit au
métier de vétérinaire ou au
‘métier d'éleveur de chévres:
Actuellement, Lauréne effectue
un stage de 10 semaines au GDS
de la Manche sur le théme des
maladies animales, dont la FCO.

Retour au salon

Avec un papa vétérinaire de
formation puis directeur de DSV,
Lauréne a évolué depuis sa plus
tendre enfance dans le milieu de
I'élevage, sans toutefois en étre
originaire. Son premier Salon de
I'Agriculture ? “T'étais toute petite,
j’v suis allée avec mes parents”.
Depuis, de I'eau a coulé sous les
ponts, mais elle n'a jamais remis
les pieds Porte de Versailles. Cette

année pourtant, elle y retourne.

“Actuellement, j'ai deux options
professionnelles. Aprés mon BTS,
je passe le concours pour la preé-
paration “vétérinaire” ; si j échoue,
je me tournerais vers le métier d'é-
leveur de chévres”. A Paris, Lau-
réne ira donc de stand en stand

Lauréne Guibé. A 20 ans,
elle étudie deux options
professionnelles : le métier
d’éleveur de chevres

ou celui de vétérinaire.

chercher des informations, écou-
ter les éleveurs de caprins, en un
mot elle s'informera.

Toujours besoin
des agriculteurs

Mais pourquoi les chévres ?
“Clest vrai, en Normandie ce type
d'élevage n'est pas trés connu.
Pourtant, je suis stir qu'il a un ave-
nir”. Lauréne, toujours sous

réserve de la prépa “véto” estime

qu'il lui faudra beaucoup de
temps et de patience avant de se
lancer dans le grand bain de I'é-
levage. “J'aime les chévres car ce
n'est pas un animal imposant ;
c'est beavcoup plus affectif que les
moutons”. Sa vision de I'agricul-
ture & court terme ? “On aura tou-
jours besoin d'agriculteurs pour
produire de la nourriture. Reste
qu'il s'agit d'un métier toujours
difficile (astreinte) méme si les
conditions de travail se sont amé-
liorées”. Et Lauréne d'avouer, “ce
qui m'intéresse aussi, cest la qua-
lité de vie ; je ne supporte pas d'é-
tre enfermée”.

Lauréne Guibé va bientét
reprendre le chemin de Laval.
L'ambiance en classe ? “Cela
dépend. En fait, nous avons deux
groupes qui parfois s'opposent,
celui intéressé par les bovins et
celui des chevaux”. Mais alors,
pourquoi ne pas aller dans le
milieu du cheval ? “Franchement,
c'est extrémement dur d'en vivre
lorsque l'on est pas originaire du
milieu. En fait, mon but, c'est d'a-
voir un travail (véto ou éleveur de
chévre) me permettant d'avoir des
chevaux pour mes loisirs”.

E. CHARON

tes, qu'elles soient PH ou Nor-
mandes”. Il est vrai que ces deux
races sont représentées pour 2/3-
1/3 sur la ferme, qui compte par
ailleurs un atelier allaitants
“Limousine”.

Geénétique “maison”

Autre spécificité de I'Ear] Tou-
rainne, la génétique. Ici, pas d'a-
chat d’animaux venant de l'exté-
rieur. On travaille au fil des
années la stratégie d’accouple-
ment et surtout nos producteurs
élevent toutes leurs génisses, gar-
dant ainsi les performances sur
place. Les veaux méles, eux, sont
vendus 2 huit jours. “Titane ?
Méme son grand-pére est de la
ferme”.

Les performances ? Bernard
Tourainne, & la retraite depuis
neuf ans, toujours bon pied bon
czil, sait de quoi il parle. “D'une

part, un taureau ne se déclare pas
tout de suite. En race Normande,
les atouts se révélent réellement
qu'au bout de la troisiéme lacta-
tion, alors qu'en PH dés la pre-
miére lactation, tout y est”.

La sélection parisienne, c'est
donc une satisfaction 2 Rémilly
sur Lozon. Un salon que Fran-
coise, Bernard et Antoine analy-
sent comme “une ferme pédago-
gique mais pas un outil
économique. Cependant, le SIAa
un atout maitre : rassembler pro-
ducteurs et consommateurs sur
un méme lieu avec plus de com-
préhension de part et d'autre”.

Cerise sur le gateau, Antoine,
lui, participera aussi a une com-
pétition au salon, celle du tro-
phée du meilleur pointeur de
race en Normande.

E. CHARON

Cing filles motivées

Le lycée agricole de Sées

_‘

Un groupe d’éléves du lycée
agricole de Sées, cinq

Trophée national des lycées
agricoles organisé lors du
SIA, en compagnie de
“Blanchette” et “Victoria”,
deux vaches Normandes du
troupeau de la ferme du
lycée.

Six éléves motivées, Justine
Marsay, Elodie Janvier,
Elodie Christophe,
Charléne Mary, Anais
Vanautryve, Héléne
Bontemps seront jugées au
cours de cing épreuves qui
allient les enseignements
techniques et généralistes
(communication,

anglais, ...) :

- ]a tonte, le toilettage d'une
vache;

- une présentation
commentée des animaux
sur le grand Ring du Salon
en Francais et en Anglais ;

- la réalisation d'un blog

jeunes filles, participera au -

qui présente
I'établissement et 'avancée
du projet des éleves
(tnla-coucou-sees-lait-
normandes.blogspot.com) ;
- la création d'une affiche
de communication sur
I’établissement ;

- le comportement et
I'implication des éléves sur
le salon.

Apres trois mois de
préparation intense le soir
aprés les cours ou le
mercredi aprés midi, les
filles se sentent enfin prétes
a représenter au mieux leur
lycée !

Elles remercient également
leurs partenaires, sans qui
leur participation aurait été
compromise : Duret SA,
CIA de Laigle, Agrial, Ets
Taillebois Sybille,
Intermarché de Sées,
Conseil général de I'Orme,
Bouet Service Elevage,
OPVN, FDCCAO, FNECI...
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Producteur fermier = Charles Perouin est installé 2 Saint-Fraimbault (61) depuis 1977. 1l y produit lait -
et produits cidricoles. Mais c’est bien pour son: poiré AOC qu'il se rendra au salon
international de I'agriculture.

Le poire pétille a Paris !

undi, Charles Perouinsera au

rendez-vous du hall des
régions. Chomme fait partie de la
vingtaine de producteurs de poiré
AOC. Lagriculteur va au salon
car “le syndicat des producteurs
de poiré y est présent”. Depuis dix
ans, l'agriculteur assure donc sa
permanence. Il céde ses bouteilles
deux euros au syndicat. Celui-ci
les revend 5 euros. La différence
permet de financer le stand. A
Paris, Charles Perouin proposera
méme des verres a 2 euros. Un
prix qui ravit le parisien, quand
les ruraux avalent de travers...
Pourtant, il n'attend pas de
retombées commerciales, ni une
quelconque rentabilité. “Les
industriels aussi ne semblent plus
v trouver leur compte”. Mais, le
salon de l'agriculture reste la
vitrine des produits du terroir. “Il
v a 40 ans, je suis allé au salon.
Je suis resté 20 ans sans y retour-
ner. Je me souviens du pble machi-
nisme. Les produits du terroir et les
régions ont désormais pris une
place énorme. C'est impression-
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Charles Perouin s’occupe de la partie production : du brassage ala
fermentation des cuves. Son épouse gére plus I'étiquetage et lavente. La
production est vendue en direct a la ferme. Les tarifs : 16 euros le carton

nant et c’est joli !”. Point de nos-
talgie pour I'agriculteur, il mon-
tera a la capitale pour

communiquer.

La communication remplace
la rentabilité
AParis, Charles Perouin préne

de six bouteilles et 2,50 euros la bouteille.

- surtout échanges et discussions

avec les badauds. Trois lettres
magiques servent d'ailleurs de
sésame pour nouer le dialogue.
“Certains veulent godter juste

parce qu'il s'agit d'une AOC. Et les
femmes sont davantage séduites”,
Armé d'une bouteille de poiré, le
producteur semble 4 son aise. Il
peut distiller quelques principes
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Hall 2.2

Le stand Légumes de France au SIA

Dans le Hall 2.2, une mini pyramide de légumes
de 4 m de haut vous guidera sur le stand
Légumes de France du SIA, ou des producteurs
expliqueront les qualités des différents produits
de la filiere aux consommateurs. Une serre

en production biologique intégrée

sur du concombre, tomate et fraise, sera aussi
présentée, et un atelier culinaire animé

par de vrais chefs montrera des fagons simples
de cuisiner les légumes. Enfin, une équipe

de diététiciens dispensera ses savoirs

sur leurs bienfaits nutritionnels.

Produits laitiers

L'Espace 100 % consommateurs

Sur 840 m?, I'Espace produits laitiers sera
entiérement consacré a la promotion

des produits laitiers. Linterprofession laitiére
y déclinera, sous forme ludique, sa campagne
de publicité déja lancée a la télévision

et sur les ondes : trois produits laitiers par jour.
Une norme recommandée par le Programme
national nutrition santé. Les Frangais
n'achétent pas suffisamment de produits
laitiers - la consommation est de 'ordre

de deux produits laitiers seulement -

alors que trois sont nécessaires pour satisfaire
les besoins en calcium de l'organisme. Chez les
enfants, le calcium participe 2 la construction
du squelette et chez les personnes agées, il

permet de lutter contre l'ostéoporose. Ce qui
permet d'éviter des fractures de membres

et notamment celle du col du fémur.

Selon Marie-Claude Berthiére, médecin
nutritionniste au Cniel, les produits laitiers ont
un réle important dans la régulation

de la pression artérielle, la prévention

de I'obésité et des maladies cardio-vasculaires.
Bref, la campagne du Cniel “s'inscrit

dans un enjeu de santé publique”

ainsi que I'a rappelé Benoit Mangenot,

le directeur. Tout en montrant concrétement
aux professionnels de la filiére laitiére

les actions concrétes que méne
lI'interprofession.

Le Gniel : contacts avec le grand public
Linterprofession laitiére (Cniel) mise
essentiellement sur les contacts avec le grand
public et principalement les enfants sur son
stand du SIA. Le stand permettra aux jeunes
enfants de jouer comme des acteurs du dernier
spot publicitaire (le méchant loup et les trois
gentils bonnies) qui incite 4 consommer
quotidiennement trois produits laitiers

par jour. Le visiteur y trouvera également

des informations sur les vertus nutritionnelles
du lait. Les professionnels sont également
largement conviés a visiter le stand, de maniére
a s'informer sur ce que fait le Cniel 4 'attention
du grand public. Linterprofession laitiére
partagera aussi, avec ses voisins du secteur de
la viande, 'espace “Terre d'élevage-terre durable”
qui permettra entre autres de répondre

aux préoccupations écologiques des visiteurs.

de fabrication aux plus curieux.”

Son pére lui a transmis ses
connaissances. Charles Perouin
a repris la fabrication familiale
depuis une quinzaine d’années.
11 produit aujourd’hui 7 000 bou-
teilles de poir€ et de cidre. “Clest
souvent de génération en généra-
tion, on profite des vergers haute-
tige en place sur Uexploitation”.
La production cidricole est une
passion héritée de son pére. Il a
appris peu a peu 4 maitriser la
fabrication de ce poiré désormais
AOC. “Lappellation plait surtout
au public issu des villes. Dans les
campagnes, certains disent que le
produit est trafiqué. Moi je consi-
deére qu'il est travaillé. Le travailler
permet de réguler le produit.Le
poiré est brassé en septembre-octo-
bre, la fermentation est plus diffi-
cile a gérer”, précise le produc-
teur.

“Unefiliere AOC
sans industriels, je le regrette”
Reste le volet commercialisa-
tion. De son propre aveu, “la vente
ne lattire pas”. Méme s'il en ala
capacité, Charles Perouin ne dou-
blera pas sa production. “Le déve-
loppement commercial et marke-
ting est un métier. Nous sommes
l'une des rares filieres AOC sans
industriels. Je le regrette. Contrai-
rement aux producteurs fermiers,

Pour la 7° année
consécutive, le lycée
agricole de Giel Don Bosco
s’est inscrit pour participer
au trophée des lycées
agricoles dans le cadre du
Salon de I’Agriculture.
Cinq éléves : Florent
Leportier, Francois Ballon,
Damien Cappelle, Romain
Carel et Alexis Coutard, en
classe de Bepa et Bac Pro
conduite et gestion
d’exploitation agricole,
assureront les soins et
présenteront deux vaches,
de race Normande, de
I'exploitation du lycée :
“Azallée” et “Bécassine”.
Pour ce concours, les éléves
seront aussi jugés sur la
création d'une affiche

ils disposeraient d'une vraie puis-
sance commerciale et de commu-
nication. Je crois que les petits en
tireraient également bénéfice”.
Autre piste envisagée : un grou-
pement commercial entre pro-
ducteurs. “Ce sujet est discuté
depuis 15 ans, mais on n'avance
pas”, regrette-t-il. Lundi au salon
de l'agriculture, Charles Perouin
aura donc pour unique ambition :
communiquer sa passion. Le pro-
ducteur de poiré est aussi éleveur
laitier, il profitera de son passage
au SIA pour un détour dans le
hall des animaux.
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 Fexploitation

- E Deuxassociés.
62 hectares (20 ha de mais, -
_ 19 hade blé et 23 ha de prai-
e 58 /
H 45 vaches laitiéres.
1 220 000 litres de quota.
'H Production de 20 beeufs -
paran. o
I 5 000 bouteilles de Poiré
RO s
- 2 000 bouteilles de cidre
B 300 bouteilles de Pom-
meauAOC.

présentant I'établissement,
sur la création d'un blog
que vous pouvez consulter
al'adresse suivante :
http://tnla-lapgiel.
blogspot.com et une
épreuve de clipage (tonte,
toilettage...).

Ils seront encadrés par
leurs enseignants,
Catherine Cary, Sophie
Robin, Sylvie Defossez,
Jean-Pierre Mauquet,
responsable du troupeau et
Bernard Jain, responsable
de I'exploitation.
L'événement sera suivi tout
particuliérement par une
cinquantaine d’éléves qui
leur rendront visite le jeudi
4 mars 2010 pour les
soutenir.



